
식품 안전 온도

온도계를 자주 확인하여 올바르게 작동하는지
확인해 주세요. 
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{ 모든 식품을 2시간 이내에 빠르게 재가열합니
다. 다진 가금류 고기를 포함하여 가금류 및 
가금류 제품을 조리하기 위한 최소 온도.

다진 가금류 고기를 제외하고 다짐육을 조리하기
위한 최소 온도(위 참조).

돼지고기 및 돼지고기 제품을 조리하기 위한 최저
온도. 그 외 식품(생선, 조개, 양고기, 쇠고기, 달
걀) 의 최소 조리 온도.

최소 고온 유지 온도. 고온 상태를 유지하는 과일, 
채소, 곡물 및 콩류를 가열하기 위한 최소 조리 온
도.

최소 저온 유지 온도.

냉동고 보관 온도.

온도를 자주 확인해 주세요, 
박테리아가 자랄 수 있습니다!
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