
 

 

 

청소 계획이 필요한 이유: 

토사물 및 설사를 청소하는 것은 일반 청소와는 다릅니다. 토사물 및 설사는 전염성이 매우 강하며, 올바르게 

청소하지 않을 경우 유해한 병균을 시설, 직원 및 고객에게 전염시킬 수 있습니다. 모든 식품 제공 시설에는 위험을 

줄이기 위해 토사물 및 설사 청소 계획 절차(WAC 246-215-02500)를 작성할 것이 요구됩니다. 직원은 사전에 교육을 

받아야 하며, 서면 절차를 준수해야 합니다. 

  

청소에 필요한 물품:                                

 

구토 또는 설사 사건이 발생하는 경우 조치: 
 
 
 
 
 
 

 

 

토사물 및 설사 청소 
 

 

식품 안전 프로그램  

3020 Rucker Avenue, Suite 104, Everett, WA 98201-3900 

Food.Safety@snoco.org · 425.339.8730 

SHD-FoodIllnessComplaints@snoco.org · 425.339.8680 

    병에 걸린 모든 고객 또는 직원을 

시설에서 나가게 합니다. 교육을 받은 

직원이 청소 키트를 가져오고 PPE를 

입도록 합니다.  

     고양이 모래, 베이킹 소다 또는 

커피 분말 등의 잔여 소재를 

흡수하기 위해 흡수성이 있는 재료를 

현장에 뿌립니다. 

     PPE를 벗어 쓰레기 봉투에 

버립니다. 즉시 쓰레기 봉투를 시설 

밖으로 빼냅니다. 

     B사건이 발생한 장소로부터 25피트 안의 

오염된 구역을 사람이 출입할 수 없게 

합니다. 2시간 동안 식품 제공 서비스를 

중단합니다.  

 

 

     1회용 또는 세척 가능한 

스크레이퍼를 사용해 고형물을 쓰레기 

봉투에 버립니다. 가장 깨끗한 곳에서 

가장 오염된 곳 순서로 작업합니다. 

    모든 재사용 가능한 PPE를 식품 

준비에 사용되지 않는 구역에서 벗고 

세척 및 소독합니다. 

     오염된 구역에 승인된 소독제를 

분사합니다. 표백제 용액의 농도는 

물 1갤런당 1/3 – 11/2 컵의 표백제 

수준이어야 합니다. 

 

          구역을 물과 비누로 청소한 후, 오염된 

구역에 소독제를 분사합니다. 올바른 

소독을 위해 소독제를 5~10분 동안 분사된 

상태로 둡니다. s 깨끗한 물로 헹굽니다. 

 

     쓰레기 봉투를 폐기하고 손을 

씻으십시오. 사건을 청소한 직원은 

식품 준비 업무로 복귀하기 전 샤워를 

하고 옷을 갈아입어야 합니다. 
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직원은 사건 이후 48시간 동안 증상이 발생하는지 자기 자신을 모니터링해야 합니다. 직원은 

책임자에게 모든 증상 또는 진단 결과를 보고해야 합니다. 

교육 자료 페이지로 이동하려면 QR 

코드를 사용하십시오. Korean 6.13.24 


