
การจัดการกับอาหารปรุงสุกบางส่วน 

1 
อาหารปรุงสกุบางสว่น 

3 น าถาดขนาด 2 นิว้ใสอ่าหารปรุงสกุบางสว่นไม่ปิดฝาแช่เย็นทนัที
ในตูเ้ย็นต่อไปนี ้

2 ถ่ายอาหารใสถ่าดกน้ตืน้ 2 นิว้ และติดปา้ย 
          “ปรุงถงึ...” จากนัน้เพิ่มอณุหภมูิในการปรุงสกุตามความเหมาะสม 

อาหารปรุงสกุบางสว่นอาจถกูเขา้ใจผิดไดง้่ายวา่เป็

นอาหารปรุงสกุสมบรูณ ์

ตูเ้ย็นแบบคนเดินเขา้ออกได ้ ตูเ้ย็นแบบเอือ้มหยิบ 

หา้มน าอาหารปรุงสุกบางสว่นแชใ่นตูแ้ชเ่ตรี
ยมของ

ท าขั้นตอนที ่1-3 โดยเร็วทีสุ่ดเพือ่ใช้เวลาในอุณหภมูิดังกล่าวใหน้้อยทีสุ่ด 

โซนอันตราย (41-135°F) 

4 เก็บอาหารที่ปรุงสกุบางสว่นไวก้บัอาหารจ าพวกโปรตีนใน
ต าแหนง่ของตูแ้ช่ท่ีก าหนด

ไก่ที่ปรุงสกุบางสว่น

          ไก่ดิบ

5 ปรุงอาหารเสรจ็ที่อณุหภมูิเหมาะสม

ใชเ้ทอรม์อมิเตอรด์ิจิทลัเพื่อความแม่นย าในการวดั

อณุหภมูิภายในอาหาร 
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