
유지하기 

• 원본 태그는 조개류 용기에 그대로 붙어 있어야 합니다.

• 보관 및 전시에 다른 용기를 사용하는 경우 전시대에서는 또 하나의
태그/라벨을 사용해야 합니다. 가능한 방식은 현지 규제 기관이

허용하는 방식이어야 하며, 다음을 포함할 수 있습니다.
▪ 태그의 복사본을 만들어 전시대에서 보관합니다

▪ 전시대를 지워지지 않는 마커, 스티커 또는 그와 유사한
표시자(예: 글자, 날짜, 숫자, 색상 코드)로 마킹합니다

▪ 공급업체로부터 받은 또 하나의 동일한 태그를 디스플레이에
놓습니다

조개류 태그 절차 
(굴, 가리비, 홍합, 조개) 

보관하기 

• 원본 태그를 마지막 조개류를 판매, 제공 또는

폐기한 날짜 순서로 정리하여 보관합니다

▪파일 박스, 바인더, 스프레드시트, 공책 또는

전자/디지털 시스템을 사용해 태그를

정리합니다

•태그를 90일 동안 보관합니다

• 검사관은 정기 검사 도중 태그를 보여 달라고

요구할 수 있으며, 식품 관련 질병이 발생하는

경우 태그를 열람할 것을 요구합니다.

(날짜 입력) 

또한, 이 태그의 빈 공간에 조개류를 판매하거나 제공한 첫 날짜를 추가합니다 

소매 직원 – 태그 작업은 고객을 보호하기 위해 조개류를 판매할 때 해야 하는 업무의 일부입니다. 

태그를 유지하고, 기록하고, 보관하지 않는 경우, 검사관이 식품으로 인한 질병이 발생했을 때 

조개류가 어디에서 왔는지 식별하고, 다른 소매업자들에게 안전 문제에 대해 알리고, 대중을 

추가적인 식품으로 인한 질병으로부터 보호할 수 없게 됩니다. 

다음은 고객의 건강과 안전을 지키기 위해 필요한 세 가지 간단한 절차입니다. 

기록하기 

라벨에는 반드시 한 용기에서 꺼낸 조개류를 처음 및 마지막으로 

판매 또는 서빙한 날짜를 모두 기록해야 합니다. 

지워지지 않는 마커를 사용해 태그에날짜를 기록해야 

합니다. 구체적인 밑줄/공간이 없는 경우, 태그의 빈 공간 아무 

곳에나 날짜를 적습니다. 태그의 다른 텍스트가 가려져서는 안 

됩니다. 

**서로 다른 용기에서 나온 조개류를 섞지 마십시오** 

**식품 관련 질병이 발생하는 경우, 올바르게 작성된 

태그는 추가적인 질병을 최소화하고 고객 및 사업을 

보호할 수 있는 중요 정보를 제공합니다** 
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Food Safety Program 

3020 Rucker Ave, Suite 104, Everett, WA 98201-3900 

Food.Safety@snoco.org · 425.339.8730 

SHD-FoodIllnessComplaints@snoco.org · 425.339.8680 

태그의 빈 공간에 조개류를 판매하거나 제공한 

처음및 마지막 날짜를 추가합니다 




