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清除 

剩菜 
刮掉盘子上剩下的

食物。 

干燥  

餐具 
始终让餐具风干。 

清洗  

用打入洗洁精的热

水擦洗餐具。此步

骤可清除食物并清

洁餐具。 

冲洗  
用干净的热水冲洗

餐具。此步骤可去

除洗洁精水。 

消毒  
将餐具浸泡在化学

消毒液中。此步骤

可杀死细菌。 
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漂白消毒剂：  

每加仑冷水加入 1 茶

匙漂白剂。 

季铵盐类和其他认可

的消毒剂：  

遵循制造商的说明。 

必须常备测试条用于监测消毒剂浓度。 


