
การรับประทานอาหารประเภทเนื้อสัตว์ดิบหรือที่ไม่ผ่านการปรุงสุกอาจเพิ่มความเสี่ยงต่อการเจ็บป่วยสำ�หรับ
บุคคลบางคน ในการช่วยให้ผู้บริโภคสามารถตัดสินใจได้โดยมีข้อมูลประกอบที่เพียงพอนั้น ตรงจุดที่ผู้บริโภค
เลือกอาหาร สถานประกอบการด้านอาหารต้องติดคำ�แนะนำ�สำ�หรับผู้บริโภคหากมีการให้บริการผลิตภัณฑ์อาหาร
ประเภทเนื้อสัตว์ดิบหรือที่ไม่ผ่านการปรุงสุก หรือน้ำ�ผักผลไม้ที่ไม่ได้ผ่านกระบวนการพาสเจอไรซ์ อาจแสดงคำ�
แนะนำ�ดังกล่าวบนป้ายตั้งโต๊ะ ป้ายประกาศ หรือสิ่งพิมพ์อื่น ๆ
คำ�แนะนำ�สำ�หรับผู้บริโภคต้องประกอบด้วย 2 ส่วนดังนี้

1. การแจ้งข้อมูล – ระบุว่าอาหารนั้นเป็นอาหารดิบหรือไม่ผ่านการปรุงสุก
2. คำ�เตือน – เตือนผู้บริโภคว่าการรับประทานอาหารดังกล่าวมีความเสี่ยงต่อสุขภาพ

คำ�เตือนจะอยู่ด้าน
ล่างของป้ายที่ให้
ข้อมูลต่อผู้อ่าน 
โดยมีเครื่องหมาย
ดอกจันบนชื่อ 
“แฮมเบอร์เกอร์” 
ซึ่งแจ้งข้อมูลว่า
สามารถขอรับ
บริการแบบปรุงสุก
ได้ตามสั่ง

ส่วนคำ�เตือนที่เป็น
คำ�แนะนำ�สำ�หรับผู้
บริโภคอาจอยู่ในรูป
แบบเอกสารที่แสดง
ต่อลูกค้าแบบแยก
ต่างหาก โดยที่การ
แจ้งข้อมูลในเมนูต้อง
อ้างอิงเอกสารที่แสดง
แบบแยกต่างหากดัง
กล่าว

รายการอาหารที่ให้
บริการแบบดิบจะมี
การแจ้งข้อมูลไว้ที่
คำ�อธิบายรายการ
อาหารในเมนู 
โดยที่ข้อความคำ�
เตือนจะอยู่บนหน้า
เดียวกับรายการ
อาหารในเมนู

เมนูมื้อสายไข่และเบคอน • 11

ไข่และมันฝรั่ง • 9

ไข่และขนมปังปิ้ง • 10

สเต็กและไข่ • 15

สเต็กอาหารเช้า • 13

สเต็กและมันฝรั่ง • 14

*ในส่วนของความปลอดภัยเกี่ยวกับไข่และ

สเต็กที่ให้บริการปรุงสุกตามสั่ง เรามีข้อมูลที่

เป็นข้อเขียนพร้อมให้บริการตามคำ�ขอ

เอกสารคำ�เตือนที่เป็นคำ�แนะนำ�สำ�หรับผู้บริโภค 
การบริโภคเนื้อสัตว์ สัตว์ปีก อาหารทะเล หอย ตลอดจนไข่
ที่ยังดิบหรือไม่ผ่านการปรุงสุกอาจเพิ่มความเสี่ยงต่อโรคที่
เกิดจากอาหาร โดยเฉพาะอย 
่างยิ่งหากคุณมีอาการป 
่วยบางอย่างอยู่แล้ว

คำ�แนะนำ�สำ�หรับผู้บริโภค

แฮมเบอร์เกอร์*
แฮมเบอร์เกอร์ ขนาดเล็ก	 7.99
ชีสเบอร์เกอร์ ขนาดเล็ก	 8.99
แฮมเบอร์เกอร์ปกต	 11.99
ชีสเบอร์เกอร์ปกต	 12.99
แฮมเบอร์เกอร์ดีลักซ์เบคอน	17.99
แฮมเบอร์เกอร์เห็ดสวิส	 15.99

*แฮมเบอร์เกอร์ทั้งหมดสามารถปรุงสุกได้ตาม
สั่ง การบริโภคเนื้อสัตว์ดิบหรือไม่ผ่านการปรุงสุก
อาจเพิ่มความเสี่ยงต่อโรคที่เกิดจากอาหาร

เมนูเรียกน้ำ�ย่อย•  ค็อกเทลกุ้ง•  คาลามารีทอด•  กุ้งมะพร้าว•  หอยนางรมดิบบนเปลือกฝาเดียว
•  น้ำ�จิ้มปูและอาติโช้ค•  ซีซาร์สลัด (มีไข่ดิบ)

การบริโภคไข่หรือหอยนางรมดิบอา
จเพิ่มความเสี่ยงต่อโรคที่เกิดจากอาหาร

Thai 6.3.25 
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